
脇山産果物の加工品

■お問い合わせ先
カントリーファーム木苺舎
TEL：080-3226-3031
https://kiichigoya.jp/

■ 商品情報
・ブルーベリー酢 1,100円（税込）
・ブルーベリージャム 600円（税込）
・アイスキャンデー 220円（税込）など

主な販売先■

・カントリーファーム木苺舎
・博多じょうもんさん市場
・もーもーらんど
・ワッキー主基の里
　※  販売先は変更する場合がありますので，取扱い状況に
　  　ついては店舗へお問い合わせください。

ここがオススメ！

ブルーベリーでジャムを作る際にこだわっているのは、香料や
ペクチンなどの添加物を一切使わず、採れたての美味しさをそ
のままお届けすることです。新鮮なブルーベリーと最小限のき
び砂糖だけで作られており、果物が持つ本来の味を楽しめま
す。また、ブルーベリー酢は炭酸や牛乳、焼酎で割ったり、ヨー
グルトに入れて食べるのがおすすめ。ブルーベリーを贅沢に
使ったアイスキャンデーも濃厚な味わいで子どもたちに大人気
です。キウイやイチジクなど、季節に合わせて様々な果実を
使用した商品も登場します。

カントリーファーム木苺舎　野中  昭さん、野中  久美子さん
一粒一粒、愛情込めて育てたブルーベリー

● �� 年間大切に育てた木々に実る果実
● 農薬や除草剤を一切使わず安心安全
● 保存料や着色料は使っていません

脇山産果物の加工品

農薬や除草剤を使わず丁寧に育てた
採れたてのブルーベリーを贅沢に使い、
素材の美味しさをそのままお届け

自然豊かな福岡市早良区脇山地区にある「カントリーファー
ム木苺舎 ( きいちごや )」は、ブルーベリーを始め様々な果物
を育てている農家です。ブルーベリーが最も甘くなる時期は �
月下旬頃から。一粒一粒、熟れている実を確かめながら暑い
最中に手作業で収穫します。「子どもたちに安心して食べさせ
られる果物を作りたい。」と、農薬や除草剤は一切使わず大
切に育てた自信作です。


