
平成24年度 食中毒・苦情検査結果 
 

保健科学課 微生物担当 
 
  平成24年度 食中毒・有症苦情 検査結果  
No. 保健所 受付日 喫食または 

購入施設 
喫食 
者数 

発症 
者数 

潜伏期間 主症状 原因疑い食品 検体 
（陽性数/検体数） 

推定病因物質 備考 

1 博多 4/9 飲食店（仕出
し） 

566 304 43～70時
間 
 

下痢，腹痛，
発熱，嘔気，
嘔吐等 

4/2に当該施設が提供
した食事 

有症者便（0/4） 
ｳｲﾙｽ有症者便(0/4) 

不明 
 

名古屋市より依頼 
 

2 東 
 

4/19 飲食店（披露
宴会場） 

83 27 不明 嘔気，下痢，
嘔吐，発熱 
 

4/14に当該施設が提
供した食事 

有症者便（0/2） 
ｳｲﾙｽ有症者便(0/2) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 
 

東京都より依頼 
1名の有症者便から，ｺｱ
ｸﾞﾗｰｾﾞ陽性ﾌﾞﾄﾞｳ球菌検
出 
 

3 中央 
博多 

5/4 
 

飲食店 8 4 7～ 7 8時
間 

下痢，腹痛，
発熱 

4/27に当該施設が提
供した食事 

有症者便（3/4） 
従業者便（0/1） 
ふきとり(0/10) 
参考品（0/2） 

ｶﾝﾋﾟﾛﾊﾞｸﾀｰ 3名の有症者便からC.je
juni検出 
 

4 博多 5/23 飲食店（仕出
し） 

45 11 8 . 5時間
    
    
    
  

嘔吐，下痢，
発熱 

5/20に当該施設が提
供した食事 

有症者便(0/1) 
ｳｲﾙｽ有症者便(0/1) 

不明 東京都より依頼 
ｺｱｸﾞﾗｰｾﾞ陽性ﾌﾞﾄﾞｳ球菌
検出 
 

5 南 6/8 幼稚園  85 不明 嘔吐，下痢，
発熱 

当該施設が提供した
食事 

有症者便（0/4） 
ｳｲﾙｽ有症者便(3/4) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 3名の有症者便からﾉﾛｳｲ
ﾙｽ検出 
 

6 
 

早良 6/12 飲食店 6 4 2．5時間 発熱，嘔気，
嘔吐 

6/9に当該施設が提供
した食事 

有症者便（0/1） 
従業者便（0/4） 
ふきとり(0/7) 
 

不明 1名の従業員便から，ｺｱ
ｸﾞﾗｰｾﾞ陽性ﾌﾞﾄﾞｳ球菌検
出 
1件のふきとりからｺｱｸﾞ
ﾗｰｾﾞ陽性ﾌﾞﾄﾞｳ球菌検出 
 

7 中央 6/18 
 

飲食店 4 2 60～72時
間 

頭痛，発熱，
嘔吐，下痢，
血便 

6/10に当該施設が提
供した食事 

有症者便（0/2） 
無症者便（0/2） 
従事者便（0/2） 
ふきとり（0/5） 
菌株（0/1） 

ｶﾝﾋﾟﾛﾊﾞｸﾀｰ 1名は病院検便でC.jeju
ni検出 

8 南 6/19 飲食店 17 4 不明 下痢，腹痛，
発熱 

6/17に当該施設が提
供した食事 

有症者便（0/3） 
従業者便（0/5） 
ふきとり（0/8） 
参考品（0/1） 
ｳｲﾙｽ有症者便(0/2) 

不明  

9 西 6/22 飲食店 7 7 1.5時間 吐気，嘔吐，
下痢，発熱，
頭痛 

6/21に当該施設が提
供した食事 

有症者便(0/1) 不明 福岡県より依頼 
 

10 南 
中央 

6/27 飲食店 9 6 16時間 発熱，腹痛，
下痢 

6/22に当該施設が提
供した食事 

有症者便(2/2) 
従事者便（0/2） 
ふきとり（0/4） 
 

ｶﾝﾋﾟﾛﾊﾞｸﾀｰ 2名の有症者便からC.je
juni検出 
 

11 博多 6/27 飲食店 11 7 12～84時
間 

腹痛，下痢，
発熱等 

6/26，27に当該施設が
提供した食事 

有症者便（0/1） 
従事者便（0/4） 
ふきとり（0/3） 
参考品（1/1） 
菌株（1/1） 

ｶﾝﾋﾟﾛﾊﾞｸﾀｰ 1名は病院検便でC.jeju
ni検出 
参考品，菌株より 
C.jejuni検出 
 

12 中央 
西 

6/28 飲食店 6 5 15時間 下痢，発熱 6/23，24に当該施設が
提供した食事 

有症者便（2/3） 
従事者便（1/3） 
ふきとり（0/5） 
 

ｶﾝﾋﾟﾛﾊﾞｸﾀｰ 1名の有症者便，従事者
便からC.jejuni検出  
1名の有症者便からC.co
li検出 
 

13 中央 
博多 
城南 

7/2 飲食店 3 3 7～ 1 5時
間 

吐気，嘔吐 
 

6/29に当該施設が提
供した食事 

有症者便（0/3） 
従業者便（0/3） 
ふきとり(0/6) 
参考品（0/3） 

不明  

14 早良 7/3 
 

家庭（井戸
水） 

7 2 不明 腹痛，下痢，
血便 

自宅で使用している
井戸水 

参考品（0/1） 腸管出血性大腸
菌O157 

5名は病院検便で腸管出
血性大腸菌O157検出 
O157検出者使用井戸水
の検査 
 

15 博多 7/9 飲食店 2 2 15時間 下痢，腹痛，
発熱 

7/2に当該飲食店が提
供した食事 

有症者便（1/1） 
従業者便（0/2） 
ふきとり(0/5) 
参考品（2/3） 

ｶﾝﾋﾟﾛﾊﾞｸﾀｰ 1名の有症者便からC.je
juni検出  
参考品よりC.jejuni，サ
ルモネラ属菌検出 
 

16 東 7/17 飲食店 7 3 4時間 下痢，発熱，
嘔吐 

7/16に当該施設が提
供した食事 

有症者便（0/3） 
従業者便（0/6） 
ふきとり(0/4) 
参考品（0/1） 

不明  
 
 
 



17 博多 7/20 飲食店（仕出
し） 

 15 1 0 0時間
～ 1 5 0時
間 

下痢，血便，
腹痛 

7/4～7/6に当該施設
が提供した弁当 

従業者便（1/32） 
ふきとり(0/10) 
参考品（0/18） 

腸管出血性大腸
菌O157 

8名は病院検便で腸管出
血性大腸菌O157検出 
1名の従業員便から腸管
出血性大腸菌O157検出 
 

18 東 
博多 
中央 
南 
城南 
早良 
西 
 

7/29 飲食店（仕出
し） 

681 29 不明 下痢，嘔吐 7/22に当該施設が提
供した弁当 

有症者便（2/16） 
従業者便（0/3） 
ふきとり(3/12) 
参考品（0/1） 

黄色ﾌﾞﾄﾞｳ球菌 2名の有症者便，3件の拭
き取りからｺｱｸﾞﾗｰｾﾞ陽
性ﾌﾞﾄﾞｳ球菌検出  
3名の有症者便からｳｪﾙｼ
ｭ菌検出  
1件の拭き取りからｾﾚｳｽ
菌検出 
 

19 南 7/29 飲食店（仕出
し） 

16 6 不明 下痢，嘔吐 7/28に当該施設が 
提供した弁当 

有症者便（1/4） 
ｳｲﾙｽ有症者便(0/6) 

黄色ﾌﾞﾄﾞｳ球菌 1名の有症者便からｺｱｸﾞ
ﾗｰｾﾞ陽性ﾌﾞﾄﾞｳ球菌検出 
 

20 博多 8/3 飲食店 8 1 不明 下痢,嘔吐,
発熱,鼻汁,
口内炎 

7/22に当該施設が提
供した食事 

参考品（0/24） 腸管出血性大腸
菌O103 

2名は病院検便で腸管出
血性大腸菌O103検出 

21 南 8/20 飲食店 14 11 3 時 間 ～
6.5時間 

嘔吐，下痢,
腹痛,発熱,
嘔気 

8/18に当該施設が提
供した食事 

有症者便（0/1） 
吐物（0/1） 
 

不明 熊本市より依頼 
 

22 中央 8/23 飲食店 14 7 18～96時
間 

腹痛，下痢，
発熱 

8/4に当該施設が提供
した食事 

菌株（1/1） ｶﾝﾋﾟﾛﾊﾞｸﾀｰ 2名は病院検便でｶﾝﾋﾟﾛ
ﾊﾞｸﾀｰ検出 
菌株よりC.jejuni検出 

23 城南 8/27 飲食店 1 1 直後 嘔吐，腹痛 8/27に当該施設が提
供した食事 

参考品(0/1) 不明  

24 中央 
博多 

8/31 飲食店 3 2 3～5時間 下痢，嘔吐 8/30に当該施設が提
供した食事 

有症者便（0/2） 
従業者便（0/7） 
ふきとり(0/7) 
参考品（0/1） 

不明 2名の有症者便，参考品
よりｺｱｸﾞﾗｰｾﾞ陽性ﾌﾞﾄﾞｳ
球菌検出 

25 城南 9/5 ｽｰﾊﾟｰ 3 2 不明 下痢，吐気,
発熱 

9/3に当該施設で販売
した調味料 

有症者便（0/2） 
無症者便（0/1） 
参考品（0/1） 

不明  

26 
 

博多 9/13 市場 3 3 不明 発熱，腹痛，
下痢 

9/8に当該施設で販売
した食品 

有症者便（0/1） 
参考品（0/1） 

不明  

27 中央 
早良 
西 

9/14 飲食店 19 
 

4 
 

不明 下痢，腹痛，
発熱 

9/11に当該施設が提
供した食事 
 

有症者便（0/3） 不明 福岡県より依頼 
 

28 西 9/19 ﾎﾃﾙ（披露宴
会場） 

  不明 嘔気，下痢 9/12に当該飲食店が
提供した食事 

有症者便(0/1) 不明  

29 中央 
西 

9/21 酒屋   5～6時間 下痢 9/10頃に当該施設で
販売した酒 

参考品（0/3） 不明  

30 中央 10/2 飲食店（披露
宴会場） 

109 5 7 2～2 8 8
時間 

腹痛，血便，
発熱 

9/17に当該施設が提
供した料理 
 

有症者便（0/1） 
従業者便（0/10） 
ふきとり(0/4) 
参考品（0/7） 

腸管出血性大腸
菌O157 

4名は病院検便で腸管出
血性大腸菌O157検出 

31 南 10/3 ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ販売  1 不明 下痢 ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ販売した水 参考品（0/2） 不明  

32 中央 10/29 ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ販売  1 不明 下痢 ｲﾝﾀｰﾈｯﾄ販売した水 参考品（0/2） 不明  

33 博多 11/6 飲食店 3 2 42時間 下痢，嘔吐，
発熱 

11/2，11/3に当該施設
が提供した料理 
 

有症者便（0/1） 
ｳｲﾙｽ有症者便（1/1） 

ﾉﾛｳｲﾙｽ  

34 中央 11/15 飲食店 23 13 29.5時間 下痢，嘔吐，
発熱 

11/10，11/11に当該施
設が提供した料理 
 

有症者便（0/1） 
ｳｲﾙｽ有症者便（1/1） 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 大阪市より依頼 
 

35 南 11/20 ﾎﾃﾙ（披露宴
会場） 

  不明 下痢，嘔吐 11/10に当該施設が提
供した料理 
 
 

有症者便（0/1） 
ｳｲﾙｽ有症者便（0/1） 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 大阪市より依頼 
 



36 博多 11/21 旅館 6 3 12.5時間 下痢，嘔吐 11/13に当該施設が提
供した料理 
 
 

有症者便（0/2） 
ｳｲﾙｽ有症者便(0/2) 

不明 
 

施設は福岡県 
 

37 東 
中央 
南 
早良 

11/27 ﾎﾃﾙ（披露宴
会場） 

59 40 不明 下痢，嘔吐，
腹痛 

11/24に当該施設が提
供した料理 
 

有症者便（0/3） 
従業者便（0/21） 
ｳｲﾙｽ従業者便（4/21） 
ｳｲﾙｽ有症者便（1/1） 
ｳｲﾙｽ残品(0/6） 
ｳｲﾙｽふきとり（0/6） 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 
 

1名の従業者便，1名の有
症者便からｺｱｸﾞﾗｰｾﾞ陽
性ﾌﾞﾄﾞｳ球菌検出 
 

38 西 11/29 ﾎﾃﾙ 267 129 不明 嘔吐，下痢 当該施設が提供した
料理 

ｳｲﾙｽ有症者便（1/2） ﾉﾛｳｲﾙｽ 
 

熊本市より依頼 

39 南 11/29 飲食店（仕出
し） 

4 1 不明 嘔吐，下痢，
腹痛 

当該施設が提供した
弁当 

ｳｲﾙｽ有症者便（2/2） 
ｳｲﾙｽ有症者吐物（0 
/2） 
ｳｲﾙｽ残品(0/1) 
 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 
 

 

40 早良 
西 

11/29 飲食店（披露
宴会場） 

97 49 不明 嘔吐，下痢，
発熱 

11/17に当該施設が提
供した料理 
 

有症者便（0/4） 
ｳｲﾙｽ有症者便（1/4） 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 
 

さいたま市より依頼 
 

41 南 11/29 飲食店 11 7 14.5時間 嘔吐，下痢，
発熱 

11/24に当該施設が提
供した料理 
 

有症者便（0/2） 
ｳｲﾙｽ従業者便（0/16） 
ｳｲﾙｽ有症者便（3/4） 
 

ﾉﾛｳｲﾙｽ  

42 早良 
西 

11/30 調理実習 34 14 不明 嘔気，嘔吐，
下痢 

11/26に当該施設が実
施した実習で調理さ
れた食事 

有症者便（0/6） 
無症者便（0/3） 
ｳｲﾙｽ従業者便（1/3） 
ｳｲﾙｽ有症者便（7/7） 
ｳｲﾙｽ残品(0/3) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 
 

 

43 博多 12/5 飲食店（結婚
式場） 

91 44 不明 嘔吐，下痢，
腹痛 

11/24に当該施設が提
供した料理 
 

有症者便（0/1） 
ｳｲﾙｽ有症者便(0/1) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 富山市より依頼 
 

44 博多 12/7 不明  7 不明 嘔吐，下痢 不明 有症者便（0/1） 
ｳｲﾙｽ有症者便(1/1) 
 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 修学旅行中の食中毒疑
い 

45 東 12/10 飲食店   不明 嘔吐，下痢，
発熱 

不明 ｳｲﾙｽ有症者便(1/1) 
 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 京都市より依頼 

46 博多 12/11 飲食店 13 8 32.5時間 嘔吐，下痢 12/7に当該施設が提
供した料理 
 
 

有症者便（0/1） 
ｳｲﾙｽ有症者便(1/1) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 大阪市より依頼 
 

47 南 12/19 飲食店 1 1 6時間 嘔吐，下痢，
発熱 

12/14に当該施設が提
供した料理 
 

有症者便（0/1） 
ｳｲﾙｽ有症者便(1/1) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ  

48 東 
博多 
中央 
南 
城南 
早良 

12/20 飲食店 40 9 29時間～
45時間 

嘔吐，下痢，
発熱 

12/17に当該施設が提
供した料理 
 

有症者便（0/9） 
従業者便（0/3） 
残品（0/1） 
ふきとり（0/7） 
ｳｲﾙｽ有症者便（7/8） 
ｳｲﾙｽ従業者便（0/3） 

ﾉﾛｳｲﾙｽ  

49 西 12/28 飲食店（仕出
し） 

117 35 30時間～
63時間 

下痢，嘔吐，
吐気 

12/18に当該施設が調
整した弁当 

有症者便（0/1） 
ｳｲﾙｽ有症者便(1/1) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 東京都より依頼 
 

50 南 1/1 飲食店 2 2 10時間 下痢，倦怠感 12/27に当該施設が提
供した料理 

有症者便（0/1） 
ｳｲﾙｽ有症者便(0/1) 

不明  

51 中央 1/9 飲食店 130 40 不明 嘔吐，下痢 1/5に当該施設が提供
した料理 

ｳｲﾙｽ有症者便(3/3) 
ｳｲﾙｽ無症者便(0/1) 
ｳｲﾙｽ従業者便(3/10) 
ｳｲﾙｽ残品(0/2) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ  

52 城南 1/11 寮 19 12 不明 嘔吐，下痢，
発熱 

当該施設が提供した
料理 

有症者便（0/7） 
従業者便(0/2) 
ｳｲﾙｽ有症者便(2/2) 
ｳｲﾙｽ有症者吐物(0/
1) 
ｳｲﾙｽ従業者便(1/2) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ  

53 東 
中央 
西 

1/23 飲食店 20  47時間 発熱，嘔吐，
下痢 

1/19に当該施設が提
供した料理 

有症者便（0/7） 
従業者便(0/3) 
ふきとり(0/3) 
ｳｲﾙｽ有症者便(6/6) 
ｳｲﾙｽ従業者便(2/17) 

ｻﾎﾟｳｲﾙｽ  



54 城南 
早良 

1/23 飲食店 2 2 53時間～
61時間 

下痢，発熱，
腹痛 

1/17に当該施設が提
供した料理 

有症者便（2/2） 
従業者便(0/1) 
ふきとり(0/4) 
参考品（0/1） 
 

ｶﾝﾋﾟﾛﾊﾞｸﾀｰ 2名の有症者便からC.je
juni検出 参考品より
サルモネラ属菌検出 
 

55 中央 1/23 飲食店 20 10 47～58時
間 

発熱，嘔吐，
下痢 

1/19に当該施設が 
提供した料理 

ｳｲﾙｽ有症者便(6/6) 
ｳｲﾙｽ従業者便(2/17) 

ｻﾎﾟｳｲﾙｽ  

56 博多 
南 

2/5 飲食店（仕出
し） 

39 19 不明 吐気，嘔吐 2/2に製造された仕出
し弁当 

有症者便（0/2） 
ｳｨﾙｽ有症者便（2/2） 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 東京都より依頼 
 

57 中央 2/14 飲食店 4 4 33～46.5
時間 

嘔吐，下痢 2/7に当該施設が 
提供した料理 

有症者便（0/4） 
従業者便(0/5) 
ｳｲﾙｽ有症者便(1/1) 
ｳｲﾙｽ有症者吐物(0/
1) 
ｳｲﾙｽ従業者便(0/5) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ  

58 南 
早良 
西 

2/14 飲食店（仕出
し） 

8 7 24時間 嘔吐，下痢 2/11に当該施設が 
提供した料理 

有症者便（0/7） 
無症者便（0/1） 
従業者便(0/3) 
吐物(0/1) 
ふきとり(0/5) 
参考品（0/1） 
ｳｨﾙｽ有症者便（5/5） 
ｳｲﾙｽ有症者吐物(0/
1) 
ｳｨﾙｽ従業員便(3/3) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ  

59  早良 
 

3/8 
 

合宿所食堂 78 16 不明 下痢，発熱，
嘔吐，頭痛,
腹痛 

当該施設が 
提供した料理 

有症者便（0/2） 
ｳｨﾙｽ有症者便(1/1) 
 

ｻﾎﾟｳｲﾙｽ  

60 博多 3/14 飲食店（仕出
し） 
 

23 12 26～48時
間 

嘔吐，下痢 3/7，3/8に当該施設が 
提供した料理 

有症者便（0/3） 
ｳｨﾙｽ有症者便(2/3) 
 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 久留米市より依頼 
 

61 
 
 
 
 
 

中央 3/25 飲食店 19 11 29時間 嘔吐，下痢，
腹痛，発熱 

3/22に当該施設が提
供した食事 

有症者便（0/13） 
従業員便（0/2） 
ふきとり(0/5) 
ｳｨﾙｽ有症者便(10/1
0） 
ｳｨﾙｽ無症者便(1/5) 
ｳｨﾙｽ従業員便(2/4) 

ﾉﾛｳｲﾙｽ 5名の有症者便，1名の従
業員便よりｺｱｸﾞﾗｰｾﾞ陽
性ﾌﾞﾄﾞｳ球菌検出 

62 南 3/25 飲食店 5 4 不明 下痢，発熱 3/19に当該施設が提
供した食事 

有症者便（0/1） 
従業員便（0/4） 
ふきとり(0/5) 
参考品（0/1） 
ｳｨﾙｽ有症者便(0/1) 

不明  

63 城南 3/26 飲食店 4 4 不明 下痢 3/23に当該施設が提
供した食事 

ふきとり(0/2) 
 

不明  

 



  平成24年度 無症苦情 検査結果 

No. 保健所 受付日 苦 情 品 状   況 結          果 

1 西 4/24 弁当 腐敗臭がする． 一般細菌数 2.1×106コ/g 

2 西 5/25 馬刺し 肉汁が黒く,糸を引いている.味も
おかしい． 

一般細菌数 3.0×103コ/g 未満 
大腸菌群  陰性 

3 城南 6/21 清涼飲料水 
 

薬品の味がする． （残 品）外装にピンホールは認められず. 
（参考品）一般細菌数 3.0×103コ/ml 未満 

4 城南 7/5 キノコ様異物 梅干しを塩漬けにしたところ,容器
にキノコ様異物が発生したので,何
であるか調べてほしい. 

キノコ様異物を鏡検し,菌糸および胞子様の真菌に特徴的な構造を認めた.  
    

 


