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１ 探知 

令和７年９月 22 日（月）、福岡市東区内の事業所から福岡市保健所に「令和７年９月 19 日

（金）に福岡市博多区内の飲食店を 23 名で利用したところ、複数名が、嘔吐、下痢等の食中毒

様症状を呈した。」との連絡があった。 

 

２ 概要 

令和７年９月 19 日（金）午後７時に博多区内の飲食店を 23 名で利用したところ、８名が発

熱、嘔吐、下痢等の食中毒様症状を呈し、５名が医療機関を受診した。 

   調査の結果、福岡市保健所は以下の施設が提供した食事が原因のノロウイルスによる食中毒と

断定し、２日間の営業停止処分とした。 

 

３ 摂食者数 

23 名 

 

４ 症状 

発熱、嘔吐、下痢等 

 

５ 有症者数 

８名 

 20 歳代 30 歳代 40 歳代 50 歳代 合計 

男性 ０ ２ １ ０ ３ 

女性 ２ １ １ １ ５ 

計 ２ ３ ２ １ ８ 

※全員快方に向かっており、重症者はいない。 

 

６ 検査（福岡市保健環境研究所で実施） 

（１）有症者検便（８検体）    ：８検体からノロウイルスを検出 

（２）調理従事者検便（１検体）：１検体からノロウイルスを検出 

 

 



７ 原因食品 

   当該施設が令和７年９月 19 日（金）に提供したコース料理 

コース料理の内容：ピザ、冷製スープ、サラダ、白身魚のムニエル、ポークシチュー、 

クリームソースパスタ、シャーベット 

 

８ 原因施設 

（１）営業所所在地：福岡市博多区千代四丁目 32 番１号 

（２）営 業 者 氏 名：株式会社サンツリー 代表取締役 三木 守（みき まもる） 

（３）屋 号：ビストロ・オーバスクー 

（４）業 種：飲食店営業 

 

９ 原因施設に対する指導事項 

（１）手洗いを徹底すること 

（２）HACCP に沿った衛生管理を実施すること 

（３）食材は冷蔵庫で区分けして保管すること 

（４）調理器具を床に直接置かないこと 

 

10 措置処分 

福岡市保健所は、以下の理由により当該施設が提供したコース料理が原因のノロウイルスに

よる食中毒と断定し、令和７年９月 26 日（金）午後３時から９月 28 日（日）午後３時までの

２日間の営業停止処分とした。 

（１）有症者８名の共通食は当該施設が提供した食事のみであること 

（２）有症者８名及び調理従事者１名の便からノロウイルスが検出されたこと 

（３）有症者の症状及び潜伏期間がノロウイルスによる食中毒と一致すること 

（４）疫学調査の結果、有症者全員に感染症を疑う事象がないこと 

 
 
 
 

〈参考〉福岡市における令和６年及び令和７年食中毒発生状況 

月 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 計 

令和６年 
（件数） 5 2 4 6 1 5 3 1 1 3 4 2 37 

(患者数) 136 12 4 51 28 11 3 3 1 4 5 20 278 

令和７年 
（件数） 2 3 7 3 5 5 1 1 1       28 

(患者数) 111 42 32 27 48 13 1 2 1       277 

 （注）本件を含まない。調査中の事件を除く。 






