
令和３年12月１日

市政記者各位

博多マイスター（調理師・西洋料理）監修の

レトルトカレーが販売されます

福岡市では、市民の生活・文化に関連した「ものづくり」に熟練した技能職者を

「博多マイスター」として認定し、その貴重な技能を広く伝える活動と、後継者育成

のための技能伝承活動を積極的に支援しています。

この度、調理師・西洋料理の博多マイスターである、塩塚 哲夫氏が監修した

レトルトカレー（別紙参照）が販売されることとなりました。

塩塚氏による商品説明および試食の提供も予定されていますので、博多マイス

ターの活躍について、ぜひ取材いただきますよう、お願いいたします。

【本リリースについてのお問合わせ先】
福岡市経済観光文化局総務・中小企業部地域産業支援課長 本土
TEL：092-441-3302 FAX：092-441-3211
E-MAIL：chiikisangyo.EPB@city.fukuoka.lg.jp

【商品の説明、試食の提供についてのお問合わせ先】
株式会社西鉄ストア 営業企画部営業企画課 渡邊
TEL：092-408-4703 FAX:092-408-4710
E-MAIL：watanaber@nstoreg.nnr.co.jp

福岡市地域産業支援課長

博多マイスター 塩塚 哲夫氏による商品説明および試食の提供

・ 日時 令和３年１２月６日（月） 10：00～12：00

・ 場所 にしてつストア レガネット飯倉 （福岡市早良区飯倉5-16-43）

■ 博多マイスターについて

平成15年度に制度が開始され、現在、塩

塚哲夫氏を含め、17職種29名の博多マイス

ターが活躍されています。博多マイスターは、

小・中・高等学校や職業訓練学校、施設等に

おいて、技能の伝承活動を行います。

詳しくは、市ホームページを

ご覧ください。 →

■ 博多マイスター塩塚哲夫氏プロフィール

永年にわたり調理師の業務に従事され、

平成25年度に、博多マイスターに認定され

ました。西鉄グランドホテル、ソラリア西鉄ホ

テル福岡の総料理長を務められ、現在は西

鉄ストアにおいて、シニアアドバイザーとし

て活躍されています。



博多マイスター監修レトルトカレー
西鉄ストアで販売スタート

令和 3年 12月吉日

株式会社西鉄ストア

～博多で培われた技と福岡の魅力を伝えたい～

商品名称　黒毛和牛” 牛すじ” たっぷり本格シェフカレー

販売価格　690　円 （税抜き）

販売開始　12 月 6 日 （月）

取り扱い　　西鉄ストア ・ レガネット ・ スピナ

　　　　　　　あんくる夢市場各店

　　　　　　　※一部取り扱いの無い店舗がございます。

福岡県産の完熟トマトを使用し、 地産地消を推進したい

という想いをこのカレーに詰め込みました。

化学調味料不使用で製造し、 自然なトマトの風味を

大切にしながら、 スパイスにこだわった本格スパイス

カレーに仕上がりました。 是非ご賞味ください。

博多マイスター塩塚シェフ監修

　この度、博多マイスター監修レトルトカレーを
　西鉄ストアレガネット・スピナ　各店舗で初めて販売スタートします。
　販売を通して、博多で培われた技を多くの方に知って頂く事
　を目的に　60店舗で販売します。
　皆さまのご来店をこころよりお待ちしております。
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