
令和 5 年 10 月 27 日 

市政記者各位 農林水産局政策企画課 

福岡市漁業協同組合唐泊支所と酒蔵三井の寿がコラボレーション 

海中熟成酒 『WITH
ウ ィ ズ

 THE
ジ

 OYSTER
オ イ ス タ ー

』 が完成しました！ 

福岡市は、農山漁村地域における生産者や関連事業者の新たなチャレンジを応援しています。 

ブランド牡蠣「唐泊恵比須かき」の養殖を行う福岡市漁業協同組合唐泊支所では、牡蠣をカゴの中

で１つ１つバラバラの状態で育てるシングルシード方式の養殖を進めています。 

今回、酒造三井の寿（福岡県大刀洗町）が「リンゴ酸酵母」を使用して醸造した、酸味があって牡蠣と

の相性が良い日本酒 100 本をシングルシード方式の牡蠣の養殖に使用するものと同じカゴの中で

約３か月間熟成させた海中熟成酒が完成しました。 

このたび、唐泊の海でともに育まれたこの海中熟成酒とシングルシード方式で養殖した牡蠣を箱

入りセットにして、唐泊恵比須かき小屋がオープンする 11 月 1 日から予約販売を開始いたします。 

つきましては、当日の取材および市民の皆様への広報についてご協力をお願いします。 

 

【問い合わせ先】 

福岡市農林水産局政策企画課 担当 森塚 

TEL：（092）711-4840（内 2610） 

FAX：（092）733-5583 
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商 品 内 容 海中熟成酒：1 本（720ｍｌ） 

唐泊恵比須かき（シングルシード方式養殖）：10 個 

箱入りセット ※写真はイメージです 

販 売 価 格  10,000 円 （税込み、別途送料） 

予約 開始日  令和 5 年 11 月 1 日（水） 11 時～ 

※お届け開始は 12 月上旬から準備でき次第順次発送

予約販売場所  唐泊恵比須かき小屋 （福岡市西区小田池ノ浦地先） 

※現地での予約受付のみ

●海中熟成の様子

★完成記念特別セットでの提供について

『WITH THE OYSTER』の完成を記念して、１１月１日（水）と１１月５日（日）の

２日間、唐泊恵比須かき小屋において、グラス一杯（約８０ml）にシングルシ

ード牡蠣１個（加熱提供）を付けた特別セットを 500 円（税込み）で提供しま

す。 ※限定２０本分（約１８０セット）、売り切れ次第終了 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


