
※は要予約。  は高齢者対象。  は未就園児対象。 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

9 月 10 日（日）、城南区鳥飼にある城西第 2 グラウンドにて 

城南区壮年ソフトボール大会が開催され、片江校区より１４名の選手が参加しました。 

今年は、若い選手も加わり新しいチーム構成となりました。 

第 1 試合は、堤校区と対戦し 5 対 4 で勝利。第 2 試合は、鳥飼校区と対戦し 3 対１で勝利。片江

校区と七隈校区が２勝して失点差により片江校区が A パート優勝となりました。 

その後、B パート優勝の金山校区と大会要項に従い選手 9 名による抽選を行い、 

その結果、片江校区が壮年ソフトボール大会での初優勝と初の市大会出場が決まり 

ました。 

残暑厳しい中での試合でしたが、接戦・逆転ありの白熱した試合でした。 

応援する方々も選手と共に歓喜し、楽しむことができました。 

１０月１５日（日）に雁の巣レクリエーションセンターの球場で行われる市大会 

も、選手・委員、一丸となり、いい試合ができるよう区大会以上に楽しんで参加 

して来ます。校区のみなさん、応援をよろしくお願いします。     【体育部】 

 

日 時間 予約・対象 行事 主催 場所 

１０（金） 10：00～  
にこにこ広場 
◆親子体操 

 佐田整形外科病院 

スマイル片江 
【社協助成事業】 片江公民館 

１０（金） 10：00～    

歩こう会 
◆いこいの家→菊池神社→ 

西南の杜 
❀城南区の代表的な 

公園で楽しむ 

衛生連合会 
片江老人 
いこいの家 

１０（金） 10：00～  こどもサロン四つ葉 
片江 1～３丁目のボランティア 
【社協助成事業】 

片江 
江陽館 

１２（日） ９：00～  

減塩味噌作り 
◆参加費用：２８００円 
仕上り５㎏入る容器、エプロ
ン、三角巾持参。 
●希望者は 11月４日までに片
江公民館へお申込み下さい。 

食生活改善推進員 
協議会 

片江公民館 

１６（木） 13：30～      さんさんサロン 
さん SAN☀片江 
【社協助成事業】 

片江 
江陽館 

１７（金） 10：00～  
ふれあいこどもサロン 
◆積み木遊び 
 子育て支援課講師 

神松寺 3-1 のボランティア 
【社協助成事業】 ふれあい会館 

２４（金）  9：30～  

伝達講習会 
◆減塩食を学びましょう 
 ～栄養士をお迎えして～ 
参加費：500 円 
公民館へお申込み下さい。 

食生活改善推進員 

協議会 
片江公民館 

２４（金） 10：00～  こどもサロン四つ葉 
片江 1～３丁目のボランティア  
【社協助成事業】 

片江 
江陽館 

２４（金） 13：30～  ふれあいサロン 
ひまわり片江 
【社協助成事業】 片江公民館 

 

片江自治協ニュース ２０２３年１０月 No.２２０ 

 
片江校区自治協議会 

片江５－３５－２０ 片江公民館内 

電話・FAX ８７１－５３４１ 

202３年人権カレンダー標語 

学校を 
  みんなで守ろう 
    片江っ子 植村 莉那 

 With コロナでの日常生活を基本に校区に活気と絆を取り戻す！ 
 

 【1１月 片江校区の行事予定】 

校区イベント 進捗情報

◆お問合せ・お申込み  自治協議会 電話・FAX：871-5341 片江公民館 電話 871-1719 

9 月 17 日（日）に予定されていた片江まつりが雨天のため残念ながら中止となりました。 

翌日の 9 月 18 日（月・祝）に片江まつりのバザーで販売予定だった物品の販売を片江公民館

にて行いました。２００名以上の方が来場され、手作りアクセサリーやバッグ・冷凍食品や野菜・

駄菓子や日用品などの品物を購入していただきました。 

会場は大盛況で、品物はあっという間に完売しました。片江まつりでステージ発表を予定して

いた方々は日頃の成果を披露することができず残念でしたが、来年度のステージ発表で会えるこ

とを楽しみにしています！校区のみなさんも、楽しみに待っていてくださいね♪ 

【ワインとジャズの夕べ】 

開催日：１２月２日(土) 

時間：１６時～１８時半 

会費：１５００円 

定員：８０名 

※お申込みは片江公民館。電話フ

ァックスでお願いします。 

１１月１日(水)から受付開始 

【ほうけんぎょう】 

開催日：1月 7 日 (日)  

予備日：１月８日 (月・祝) 

第２回実行委員会は、１１月１１

日(土)19 時半から片江公民館に

て行われます。 

 

 
～充実した朝食を食べましょう～ 

〖材料〗 

 

〖１人分 分量〗 

・おきゅうと     ３０ｇ 
・きゅうり      ２５ｇ 
・塩 
・かにかまぼこ    １０ｇ 
・しその葉       1 枚 

・酢      ５ｇ 
・薄口しょうゆ ３ｇ 
・砂糖     １ｇ 

〖作り方〗 
１．おきゅうとは１㎝幅に切る。 
２．きゅうりはしま目に皮をむき、塩をして板ずりをする。 

斜め輪切りにし、３㎝長さのせん切りにする。 
３．かにかまぼこには３㎝長さに切り、手でほぐしサッと湯を 

かける。 
４．しその葉はせん切りにする。 
５．調味料を合わせ、１・２・３を和える。 
  器に盛り、しその葉を散らす。 

【食生活改善推進部】 

 

〖調味料〗 

※ 

※なお、お楽しみ抽選会で準備していた景品は、物品販売会にて販売しましたので、抽選会の実施はございません。 

参加団体：自治協ステージ景品販売・片江３丁目・片江 4 丁目・体育部・片江おやじの会 

てづくり友の会・ジュニアサポーター・おとなりさん南片江 

おきゅうと と きゅうりの和え物 

若い新メンバーが
加わりました！ 

※ 


