
 

食肉衛生検査所だより  

福岡市食肉衛生検査所 
〒812-0055 福岡市東区東浜２－８５－１４ 
TEL.092-651-3404 FAX.092-651-9015 
 

No.３０ 
平成２７年３月 

 昨今，食に関するニュースを耳にすることがありますが，今回は，我々，と畜検査員が行って
いると畜場内の衛生検査について紹介します。 

 
＜内容＞ 
・施設検査型（ハード面）×3回 
・作業衛生検査型（ソフト面）×2回 

の年間5回と畜場内の衛生検査を実施しています。 

 検査後，指摘事項や改善事項を示した報告書を作成し，と畜場管理者に“見えるかたち”で
啓発・指導を行っています。 
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関連会社改善報告の一例 

 この他，と畜場管理者の品質管理室も衛生向上のために独自で自主検査を行っています。 

 また，今年の4月から，と畜場法施行規則の改正により，衛生管理体制にHACCP(ハサップ)という国
際基準の導入が推奨されるなど，TPPをはじめとする国内外の食肉流通に対応するため，現在，と畜
場内の衛生管理体制も転換期を迎えています。 

 今後も，と畜場内の衛生状態の維持に努め，安全・安心な食肉を食卓に提供できるように
努めます。 
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