
ＳＤＧｓ（エス・ディー・ジーズ）は、持続可能な社会の実現を目指す17の国際目標です。
福岡市は、ＳＤＧｓの達成に向けたさまざまな取り組みを進めています。

福
岡
市
長　

高
島
宗
一
郎

人 口

世帯数

男＝775,905人／女＝869,958人
1,645,863人

※人口と世帯数は令和6年4月1日現在推計
877,520世帯

面 積 343.47km2

（前月比3,511世帯増）

（前月比499人増）

（4月12日現在）
69.42％ダムの貯水率

●市役所代表電話
●市政に関するご意見・要望・相談
●福岡市政だよりの配布

a711-4111（市外局番は092）
広聴課　a711-4067 f733-5580

毎日メディアサービス a0120-359-303
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※本紙掲載の情報は4月12日時点のものです。
・中面折り込み「市議会だより」
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今
号
の
主
な
内
容

　

福
岡
市
は
、全
国
的
に
も
知
ら
れ
る「
魚
の
お
い
し

い
ま
ち
」で
す
。新
鮮
な
魚
が
各
地
か
ら
集
ま
る
市
鮮

魚
市
場
は
、私
た
ち
の
豊
か
な
食
生
活
を
支
え
て
い
ま

す
。

　

市
民
の
皆
さ
ん
に
市
場
を
身
近
に
感
じ
、た
く
さ
ん

の
魚
を
食
べ
て
も
ら
お
う
と
、市
鮮
魚
市
場
で
は
年
に

６
回「
市
民
感
謝
デ
ー
」を
開
催
し
て
い
ま
す
。普
段
は

入
る
こ
と
の
で
き
な
い
施
設
の
一
部
を
開
放
し
、新
鮮

な
魚
介
類
を
一
般
販
売
す
る
な
ど
、さ
ま
ざ
ま
な
イ
ベ

ン
ト
が
行
わ
れ
て
い
ま
す
。

ま
た
、い
つ
で
も
気
軽
に
魚
料
理
が
味
わ
え
る「
魚

食
ス
ポ
ッ
ト
」の
整
備
も
進
め
ら
れ
て
い
ま
す
。ぜ
ひ

市
鮮
魚
市
場
を
訪
れ
、魚
の
魅
力
に
触
れ
て
み
て
く
だ

さ
い
。

市
長
か
ら
の

メ
ッ
セ
ー
ジ

□□□□□□□□
□□□□□□□□
□□□□□□

写真左上から時計回りに、旋網(まきあみ)船から水揚げされるイワシ、市民感謝デーの際に販売されるトロ箱、

【５・６年生の部】「魚はうんめぇ～」
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□
□
□
□
□
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キャプション

ルビ

魚を食べよう
うまい魚は、ここにある。
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、せり前に卸売場に陳列されるヒラスせり前に活魚水槽でヒラメの陳列作業



認め合い　その行動で　だれもが主役 （人権尊重週間入選標語　名島小学校6年　藤瀬　奈々実さんの作品）※作者情報は応募当時のものです。
ふじせ な な み

福岡市政だより
令和6（2024）年5月1日 2※福岡市の市外局番は092　※年齢別に料金設定がある場合は、年齢を確認できるものが必要

　

市
鮮
魚
市
場（
通
称
・
長
浜
鮮
魚
市

場
）は
、年
間
約
３
０
０
種
類
も
の
魚

介
を
扱
う
、全
国
屈
指
の
鮮
魚
市
場

で
す
。
市
場
に
は
、新
鮮
な
魚
介
類

が
、博
多
漁
港
を
は
じ
め
九
州
・
西
日

本
各
地
か
ら
集
ま
り
ま
す
。
生
鮮
水

産
物
の
取
扱
量
は
約
９
割
を
占
め
、

全
国
平
均
の
約
５
割
を
大
き
く
上
回

り
ま
す
。

　

市
鮮
魚
市
場
で
は
、国
内
の
市
場

で
一
番
早
い
午
前
３
時
に「
せ
り
」が

始
ま
り
ま
す
。
せ
り
は
、複
数
の
買
い

手（
仲
買
人
な
ど
の
業
者
）が
買
い
取

り
価
格
を
競
い
合
い
、一
番
高
い
値

段
を
付
け
た
人
が
買
い
取
る
こ
と
が

で
き
る
仕
組
み
で
す
。
市
場
で
は
、

「
せ
り
人
」が
出
荷
者（
漁
師
な
ど
）に

代
わ
っ
て
売
り
手
と
な
り
、最
も
良

い
条
件
を
示
し
た
業
者
に
販
売
を
行

い
ま
す
。

市
鮮
魚
市
場
で
せ
り
人
と
し
て
働

く
、中
村
友
海
さ
ん（
25
）と
永
村
ま

ど
か
さ
ん（
28
）が
、「
魚
の
魅
力
」に

つ
い
て
市
長
と
語
り
合
い
ま
し
た
。

市
長

せ
り
人
は
、豊
富
な
知
識

や
経
験
、そ
し
て
瞬
時
の
判
断
力
が

必
要
な
仕
事
だ
と
思
い
ま
す
。
二
人

が
こ
の
仕
事
を
選
ん
だ
き
っ
か
け
を

教
え
て
く
だ
さ
い
。

中
村

子
ど
も
の
頃
、漁
師
の
父

に
連
れ
て
行
っ
て
も
ら
っ
た
市
場
で

見
た
せ
り
が
本
当
に
格
好
よ
く
て
、

ず
っ
と
憧
れ
て
い
ま
し
た
。
自
分
も

せ
り
人
に
な
っ
て
父
や
兄
が
取
っ
た

魚
を
売
り
た
い
と
、水
産
高
校
で
市

場
の
仕
組
み
な
ど
を
学
び
、卸
売
業

者
に
就
職
し
ま
し
た
。
鮮
魚
市
場
で

３
年
間
実
務
経
験
を
積
ん
で
、せ
り

人
と
し
て
登
録
さ
れ
ま
し
た
。

永
村

私
も
、父
が
漁
師
を
し
て

い
る
こ
と
も
あ
っ
て
魚
が
好
き
で
、

今
の
会
社
に
入
社
し
ま
し
た
。
事
務

員
と
し
て
採
用
さ
れ
、入
社
後
の
説

明
会
で
せ
り
の
動
画
を
見
た
時
に
、

「
こ
の
仕
事
を
し
た
い
！
」と
思
い
、

志
願
し
て
せ
り
人
に
な
り
ま
し
た
。

市
長

や
り
た
い
こ
と
に
向
か
っ

て
突
き
進
む
姿
が
素
晴
ら
し
い
で

す
。
せ
り
で
は
、ど
の
よ
う
な
種
類
を

担
当
し
て
い
る
の
で
す
か
。

中
村

貝
類
や
ウ
ナ
ギ
な
ど
を
取

り
扱
う
グ
ル
ー
プ
で
、私
は
ア
カ
ガ

イ
が
専
門
で
す
。
こ
れ
ま
で
図
鑑
で

し
か
見
た
こ
と
の
な
か
っ
た
魚
を
間

近
で
見
る
た
び
に
感
動
し
ま
す
。

永
村

私
は
近
海
も
の
の
魚
介
全

般
を
扱
っ
て
い
ま
す
。
活
気
あ
る
職

場
で
働
く
こ
と
が
で
き
て
、毎
日
充

実
し
て
い
ま
す
。
こ
の
仕
事
を
始
め

て
、ま
す
ま
す
魚
が
好
き
に
な
り
ま

し
た
。

市
長

今
の
時
期
に
お
薦
め
の
魚

介
類
を
教
え
て
く
だ
さ
い
。

中
村

ア
サ
リ
と
ホ
タ
ル
イ
カ
で

す
。
ホ
タ
ル
イ
カ
は
、ゆ
で
て
酢
み
そ

で
食
べ
る
の
が
一
般
的
で
す
が
、包

丁
で
た
た
い
て
、み
そ
や
薬
味
と
混

ぜ
る「
な
め
ろ
う
」に
し
て
も
お
い
し

い
で
す
よ
。

市
長

い
い
で
す
ね
。
今
度
、挑

戦
し
て
み
ま
す
。

永
村

旬
の
タ
イ
が
た
く
さ
ん

入
っ
て
き
て
い
ま
す
。
市
長
は
、お
い

し
い
タ
イ
の
見
分
け
方
を
ご
存
じ
で

す
か
。

市
長

目
が
透
き
通
っ
て
い
て
、

身
が
厚
い
も
の
で
し
ょ
う
か
。

永
村

私
が
せ
り
人
に
な
っ
て
教

え
て
も
ら
っ
た
の
は
、ま
ず「
色
」で

し
た
。
赤
々
と
し
た
も
の
よ
り
、べ
っ

甲
あ
め
の
よ
う
に
金
色
が
か
っ
て
い

る
方
が
、甘
み
が
あ
っ
て
お
い
し
い

で
す
。
身
も
表
面
と
同
じ
よ
う
に
あ

め
色
を
し
て
い
ま
す
。

市
長

二
人
の
魚
へ
の
愛
が
伝

わ
っ
て
き
ま
す
。

永
村

私
の
た
ん
ぱ
く
源
は
、ほ

と
ん
ど
魚
で
す
。

市
長

永
村
さ
ん
の
体
は
魚
で
出

来
て
い
る
ん
で
す
ね
！

永
村

は
い（
笑
）。
ず
っ
と
昔
か

ら
、日
本
人
は
魚
を
た
く
さ
ん
食
べ

て
き
ま
し
た
。
健
康
の
た
め
に
も
、ぜ

ひ
魚
を
日
々
の
食
事
に
取
り
入
れ
て

ほ
し
い
で
す
。

中
村

魚
は
生
で
食
べ
ら
れ
ま
す

し
、煮
た
り
、焼
い
た
り
、蒸
し
た
り
、

さ
ま
ざ
ま
な
調
理
法
が
あ
り
ま
す
。

種
類
も
た
く
さ
ん
あ
る
の
で
、今
ま

で
食
べ
た
こ
と
の
な
い
魚
も
試
し
て

み
て
く
だ
さ
い
。
き
っ
と
お
い
し
い

で
す
よ
。

市
長

二
人
は
、鮮
魚
市
場
で
定

期
的
に
開
催
し
て
い
る
市
民
感
謝

デ
ー
で「
模
擬
せ
り
」を
行
う
な
ど
、

市
民
の
皆
さ
ん
に
魚
の
魅
力
を
伝
え

て
い
ま
す
。

中
村

水
揚
げ
さ
れ
た
魚
を
自
分

が
売
っ
て
、良
い
せ
り
が
で
き
た
時

に
喜
び
を
分
か
ち
合
え
る
、せ
り
は

や
り
が
い
の
あ
る
仕
事
で
す
。
男
女

関
係
な
く
、一
緒
に
働
く
仲
間
が
増

え
る
と
う
れ
し
い
で
す
。

市
長

漁
師
さ
ん
が
一
生
懸
命

取
っ
て
き
た
魚
を
消
費
者
に
届
け

る
、素
晴
ら
し
い
仕
事
で
す
ね
。

永
村

第
一
次
産
業
の
漁
師
さ
ん

た
ち
と
消
費
者
の
皆
さ
ん
の
橋
渡
し

と
な
る「
物
流
」に
携
わ
る
仕
事
が
で

き
る
こ
と
が
、と
て
も
楽
し
く
、喜
び

を
感
じ
て
い
ま
す
。

市
長

市
場
で
働
く
皆
さ
ん
た
ち

の
力
で
、私
た
ち
も
お
い
し
い
魚
を

食
べ
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。
最
近
は

「
魚
離
れ
」と
い
う
言
葉
も
よ
く
聞
か

れ
ま
す
が
、魚
は
日
本
、そ
し
て
福
岡

が
誇
れ
る
ブ
ラ
ン
ド
で
す
。
若
い
力

で
、こ
れ
か
ら
も
魚
の
魅
力
を
伝
え

て
く
だ
さ
い
。

□
□
□
□
□
□
□
□

□
□
□
□
□
□
□
□

□
□
□
□
□
□

永村まどかさん
長崎県壱岐市出身。株式
会社福岡魚市場勤務。２０２
２年せり人登録

□□□□□□□□
□□□□□□□□
□□□□□□

鮮
魚
市
場
で
行
わ
れ
る
せ
り
。卸
売
業
者
の
せ
り
人
は
白
、仲

卸
業
者
の
せ
り
参
加
人
は
赤
の
帽
子
を
着
用

中村さんは県内初の女性せり人。永村さんは昨
年、秋篠宮皇嗣殿下が臨席される中、魚食普及貢
献者として大日本水産会から感謝状を受賞

昨年の市民感謝デーの際に市場会館
1階ロビーで行われた「模擬せり」

市鮮魚市場会館２階デッキで旬のタイ

▲鮮魚市場で行われるせり。市場内
では、卸売業者（2社）は白、仲卸業
者（46社）は赤、売買参加者（220
社）・買出人（約700社）はグレー、関
連事業者（約50社）は紺、開設者
（福岡市）は緑の帽子をそれぞれ着用
する
▶市鮮魚市場会館２階デッキで。左
から市長、永村さん、中村さん

■
■
■
■
■
■

ゆ
う
み

ス
マ
ホ
は

こ
ち
ら
か
ら

　

福
岡
市
は
、玄
界
灘
や
日
本
海
、東
シ
ナ
海
な
ど
の
豊
か
な
漁
場
で
取
れ
た
新
鮮
な
魚
介
類
が
集
ま
る「
魚
の
お

い
し
い
ま
ち
」と
し
て
全
国
的
に
知
ら
れ
て
い
ま
す
。
日
本
有
数
の
水
揚
げ
高
を
誇
り
、福
岡
の「
食
」を
支
え
る

市
鮮
魚
市
場（
中
央
区
長
浜
三
丁
目
）を
紹
介
し
ま
す
。

魚
を
食
べ
よ
う

〜
福
岡
の「
食
」を
支
え
る
鮮
魚
市
場
〜

〜「
魚
の
お
い
し
い
ま
ち
」を
支
え
る
市
鮮
魚
市
場
〜

中村友海さん
糸島市出身。福岡中央魚市
場株式会社勤務。２０２０年
せり人登録
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↓罫線

↓横書き用テキスト



　5月前半の福岡ソフトバンクホークスのホームゲームは、1日㈬午後6時 東北楽天戦、6日（月・休）・
7日㈫・8日㈬午後6時 北海道日本ハム戦です。lペイペイドーム（中央区地行浜二丁目）福岡の野球チームを応援しよう！

福岡市政だより
令和6（2024）年5月1日3 d＝開催日時　o＝開館時間　l＝場所　i＝問い合わせ　☎＝電話　f＝ファクス　t＝対象

c＝定員　y＝料金　n＝託児　e＝申し込み　m＝メール　h＝ホームページ　x＝休館日

＜材料(2人分)＞
タイ（切り身）…2切れ　アサリ…150g
ミニトマト…10個程度　ニンニク…1片
白ワイン（または料理酒）…70ml
オリーブオイル…大さじ1
塩・こしょう・粗びき黒こしょう…適量
パセリ（または小ネギなど）…適宜
　＜作り方＞
　①タイの両面に塩・こしょうを振り、10分程度
置いたら水分を拭き取る。
　②フライパンにオリーブオイルと薄くスライ
スしたニンニクを入れて弱火で加熱する。香り
が立ったら中火にして、タイを皮目から入れ、両
面に焼き色が付くまで焼く。
　③アサリ、ミニトマト、白ワイン（または料理
酒）を入れ、ふたをして中火で加熱する。
　④アサリの殻が開き、アサリとタイに火が通っ
たら、塩・こしょうで味を調える。黒こしょうを振
り、パセリを散らす。

　魚介類は、良質な動物性たんぱく質やビタミ
ン・ミネラルをはじめ、動脈硬化の予防が期待さ
れるDHA（ドコサヘキサエン酸）など、健康維持
に役立つ成分を含んでいます。

　手軽にできる魚料理を紹介します。

　

昭
和
30（
１
９
５
５
）年
、市
は
中

央
区
長
浜
三
丁
目
に
市
鮮
魚
市
場
を

開
設
し
ま
し
た
。
市
民
の
食
生
活
の

安
定
を
図
り
、公
正
に
取
引
が
行
わ

れ
る
よ
う
、市
が
業
務
の
指
導
監
督

を
行
っ
て
い
ま
す
。

　

市
鮮
魚
市
場
は
、全
国
２
７
７
７

の
漁
港
の
中
で
特
に
重
要
と
国
が
定

め
た
13
漁
港
の
一
つ
で
あ
る「
博
多

漁
港
」を
有
し
ま
す
。
取
れ
た
て
の
水

産
物
を
取
り
扱
う「
産
地
市
場
」の
機

能
と
、大
消
費
地
で
あ
る
福
岡
都
市

圏
に
水
産
物
を
供
給
す
る「
消
費
地

市
場
」の
機
能
を
併
せ
持
つ
、全
国
的

に
も
珍
し
い
市
場
で
す
。

　

ま
た
、市
場
内
の
卸
売
場
は
、衛
生

的
・
能
率
的
な
設
備
を
備
え
、徹
底
し

た
管
理
の
下
、安
全
で
新
鮮
な
水
産

物
を
提
供
し
て
い
ま
す
。

■

鮮
魚
市
場
に

行
っ
て
み
よ
う

　

卸
売
場
に
は
、卸
売
・
仲
卸
業
者
や

買
い
出
し
人
な
ど
、登
録
さ
れ
た
業

者
し
か
出
入
り
す
る
こ
と
が
で
き
ま

せ
ん
。
市
は
、市
場
を
身
近
に
感
じ
、

「
魚
食
」へ
の
関
心
を
高
め
て
も
ら
う

た
め
の
さ
ま
ざ
ま
な
取
り
組
み
を

行
っ
て
い
ま
す
。

●
せ
り
の
見
学

　

卸
売
場
で
午
前
３
時
か
ら
１
時
間

程
度
行
わ
れ
る
せ
り
の
様
子
を
、２

階
の
見
学
者
用
通
路
か
ら
見
る
こ
と

が
で
き
ま
す（
予
約
不
要
）。
※
案
内

等
の
対
応
は
あ
り
ま
せ
ん
。

●
市
場
会
館
内
の
施
設

　

鮮
魚
市
場
に
隣
接
す
る「
市
場
会

館
」１
階
に
は
、魚
料
理
等
を
提
供
す

る
飲
食
店
な
ど
が
並
び
、昼
食
時
に

は
多
く
の
人
で
に
ぎ
わ
い
ま
す（
営

業
時
間
・
定
休
日
は
店
舗
に
よ
っ
て

異
な
る
）。

　

ま
た
、２
階
に
は
魚
に
つ
い
て
学

べ
る「
魚
っ
ち
ん
ぐ
プ
ラ
ザ
」、13
階

に
は
博
多
湾
や
天
神
の
街
並
み
が
見

渡
せ
る「
展
望
プ
ラ
ザ
」が
あ
り
、誰

で
も
自
由
に
利
用
で
き
ま
す
。

o
午
前
10
時
〜
午
後
４
時（
展
望

プ
ラ
ザ
は
午
後
10
時
ま
で
）
y
入
場

無
料
x
日
曜
日
・
鮮
魚
市
場
休
場
日

　

※
せ
り
の
見
学
お
よ
び
市
場
会
館

　

市
鮮
魚
市
場
で
５
月
11
日
㈯
午
前

９
時
〜
正
午
に「
市
民
感
謝
デ
ー
」を

開
催
し
ま
す（
入
場
無
料
）。

●
鮮
魚
等
の
販
売

　

玄
界
灘
、壱
岐
、対
馬
、五
島
な
ど

九
州
近
海
の
漁
場
で
取
れ
た
、旬
の

マ
ダ
イ
・
イ
サ
キ
・
マ
ア
ジ
・
サ
ヨ
リ
・

メ
バ
ル
・
ヒ
ラ
マ
サ
等
の
鮮
魚
や
、冷

凍
品
・
加
工
品
の
販
売
を
、仲
卸
売
場

棟
で
行
い
ま
す（
午
前
11
時
ま
で
）。

　

※
天
候（
時
化
）に
よ
り
、魚
が
少

な
い
場
合
も
あ
り
ま
す
。
ま
た
、商
品

が
完
売
し
予
定
よ
り
早
く
閉
店
す
る

店
舗
も
あ
り
ま
す
。

●
本
マ
グ
ロ
の
解
体
シ
ョ
ー
・
即
売

　

午
前
９
時
30
分
か
ら
、仲
卸
売
場

棟
内
の「
マ
ツ
ウ
オ
」で
恒
例
の
本
マ

グ
ロ
解
体
シ
ョ
ー
を
開
催
。
解
体
し

た
マ
グ
ロ
の
即
売
を
行
い
ま
す
。

　

こ
の
ほ
か
、▽
お
魚
さ
ば
き
方
体

験
▽
こ
ど
も
お
寿
司
握
り
体
験
▽
模

擬
せ
り
|
な
ど
の
イ
ベ
ン
ト（
い
ず

れ
も
当
日
受
け
付
け
）や
、水
槽
の
中

の
活
魚
に
触
れ
ら
れ
る
コ
ー
ナ
ー
も

あ
り
ま
す
。

　

ま
た
、市
場
会
館
前
の
フ
ー
ド

コ
ー
ナ
ー
で
は
、揚
げ
か
ま
ぼ
こ
等

の
加
工
品
な
ど
を
販
売
し
ま
す
。

　

イ
ベ
ン
ト
の
詳
細
は
、市
ホ
ー
ム

ペ
ー
ジ（「
福
岡
市　

市
民
感
謝

デ
ー
」で
検
索
）で
確
認
す
る
か
、福

岡
魚
食
普
及
推
進
協
議
会（
a
７
１

１
・
６
４
１
４
f
７
１
１
・
６
０
９

９
）に
お
問
い
合
わ
せ
く
だ
さ
い
。

◇　
　
　

◇　
　
　

◇

　

今
後
の
市
民
感
謝
デ
ー
は
、６
月

８
日
、10
月
12
日
、11
月
９
日（
仮
）、

12
月
14
日
の
い
ず
れ
も
土
曜
日
に
開

催
し
ま
す
。
※
11
月
は
同
時
開
催
の

市
農
林
水
産
ま
つ
り
の
日
程
が
決
ま

り
次
第
、期
日
を
決
定
し
ま
す
。

内
施
設
を
利
用
の
際
は
、市
ホ
ー
ム

ペ
ー
ジ（「
福
岡
市　

鮮
魚
市
場
休
開

場
日
カ
レ
ン
ダ
ー
」で
検
索
）で
開
場

日
を
確
認
の
上
お
越
し
く
だ
さ
い
。

●
市
民
感
謝
デ
ー

　

普
段
は
入
る
こ
と
の
で
き
な
い
市

場
の
一
部
を
開
放
し
、新
鮮
な
魚
介

類
や
冷
凍
品
・
加
工
品
な
ど
を
市
民

の
皆
さ
ん
に
直
接
販
売
す
る「
市
民

感
謝
デ
ー
」を
、年
に
６
回
開
催
し
て

い
ま
す（
下
記
事
参
照
）。

■

よ
り
身
近
な

鮮
魚
市
場
を
目
指
し
て

　

魚
の
魅
力
を
広
く
伝
え
て
い
く
た

め
に
、市
場
関
係
者
と
市
が
連
携
し
、

市
民
の
皆
さ
ん
が
気
軽
に
訪
れ
る
こ

と
が
で
き
る
新
し
い
施
設「
魚
食
ス

ポ
ッ
ト
」の
工
事
を
進
め
て
い
ま
す
。

　

素
材
の
良
さ
を
生
か
し
た
さ
ま
ざ

ま
な
魚
料
理
が
楽
し
め
る
施
設
で

す
。
今
年
秋
の
完
成
を
目
指
し
ま
す
。

■
問
い
合
わ
せ
先
／
鮮
魚
市
場
業

務
係
a
７
１
１
・
６
４
１
４
f
７
１

１
・
６
０
９
９

【タイとアサリの白ワイン蒸し】

□
□
□
□
□
□
□
□

□
□
□
□
□
□
□
□

□
□
□
□
□
□

タ
イ
以
外
に
も
、イ
サ
キ
や
サ

ワ
ラ
、タ
ラ
、サ
ケ
な
ど
で
も

お
い
し
く
作
れ
ま
す

□□□□□□□□
□□□□□□□□
□□□□□□

鮮魚市場内の卸売場

マグロを大包丁でさばく姿は迫力満点

市場会館は13階建て。3階～12階に
は卸売業者など市場関係者の事務所
が入居

地
下
鉄
赤
坂
駅
下
車・徒
歩
約
12
分
、

西
鉄
バ
ス
長
浜
二
丁
目
停
留
所
下
車・

徒
歩
約
３
分

■
■
■
■
■
■

し
け

す
し

う
お

ス
マ
ホ
は

こ
ち
ら
か
ら

鮮
魚
市
場
は
こ
ん
な
と
こ
ろ

長
浜
鮮
魚
市
場
市
民
感
謝
デ
ー

5/11㈯
開催

【定例イベント】こどもおさかな料理教室
　「イサキの煮付け」を作ります。

d5月11日㈯午前10時～午後1時l市場
会館２階料理講習室t小学３年生～中学生
と保護者のペアc10組（抽選）y1人500円
e５月8日㈬までにホームページ（「福岡市　
こどもおさかな料理教室」で検索）から申し
込みを。 ※当選者にのみ連絡します。 前回の料理教室
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魚を食べよう

１
行
ア
フ
レ

１
行
ア
フ
レ（
別
紙
）

１
行
ア
キ

1行アフレ 1行アフレ（別紙）

1行アキ

QRコード

イラスト作成中

未入 アタリ 解像度不足

１
行
ア
フ
レ

１行アフレ

2行
アフレ

２
行
ア
フ
レ

キャプション

縦ルビ

↓罫線

↓横書き用テキスト


